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SPEISEKARTE



KRAFTWERK SIGNATURE
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Nur auf Vorbestellung | last order 19.30 Uhr

BROT & BUTTER

kleines Kartoffelbrot | gesalzene Butter

“ZUM ANFANGEN"
Rindertatarim Cone | Caviar & Blinis | Tafelspitzbrohe mit Sherry
FOIE GRAS TERRINE ,,MARIE ANTOINETTE 1770"
French-style | Cassisfeige | Brioche

LACHS CEVICHE Ponzu | Limette | Koriander | Frihlauch
WELS ,,STEIRISCH"

Erd&pfelplree | GemUse-Senfnage | Kren | KUrbiskerndl

BACKFISCH ,,Maria Theresia*
Steinbutt | PUree | Erbsen| Caviar-Champagner Beurre Blanc

SCHWAMMERL-NUDELRISOTTO

Onsenei | Erbsen | Parmesan | Truffelschaum | Triffel

GRATINIERTER ROSA LAMMRUCKEN ,,Zwiebelrostbraten*

LammrUcken | Zwiebel | KartoffelpUre

CREME BRULEE

Tonkabohne | weiBe Alpenmilchschokolade | Karamelleis

PRALINE
Schokolade | KUrbiskerndl

MENUPREIS pro Person 149 Euro
MENUPREIS bei Vorbestellung pro Person 129 Euro



FELIX AUSTRIA
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LACHS CEVICHE o6siatisch
Ponzu | Limette | Koriander | FrUhlauch | Kukuruz | Kren | Kemndl

BACKFISCH ,,Maria Theresia*
Steinbutt | PUree | Erbsen | Caviar-Champagner Beurre Blanc

~

RINDERFILET ,,ROSSINI*
Rosa Rinderfilet | Foie Gras | TrUffel | Schwammerl - Nudelrisotto

CREME BRULEE

Tonkabohne | weiBe Alpenmilchschokolade | Karamelleis

MENU - PREIS pro Person 109 Euro
MENUPREIS bei Vorbestellung pro Person 99 Euro

FELIX AUSTRIA VERDE

/, ., / r S 4
e veaelay ische | Jad tehle
L

v

ZIEGENKASE CREME BRULEE
Rote Beete mariniert | Brotchips

~

GETRUFFELTES SCHWAMMERL-NUDELRISOTTO
Eierschwammerl | Erbsen | Parmigiano | Krduterdl | Troffel

~

KASPRESSKNODEL
Gebratene Knddel mit Bergkése | Tomaten — Paprika Letscho

~

WARMER SCHOKOKUCHEN “SACHER"

Marille | Vanille

MENU - PREIS pro Person 79 Euro



OSTERREICHISCHE WELTKUCHE - A LA CARTE
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FANCY STARTER

CHICKEN NUGGETS [BACKHENDL'] ,,PEARLS*"
10g Dose Caviar ,Kraftwerk Edition" | Sour Cream 35

CHICKEN NUGGETS [BACKHENDL'] ,,YUMMY*

melting Foie Gras Terrine | Preiselbeer-Dip 35

VORSPEISEN

BROT & BUTTER

kleines Kartoffelbrot | gesalzene Butter 5

CAVIAR & BLINIS

10g Dose Caviar , Kraftwerk Edition | Blinis | Creme Fraiche 25

ZIEGENKASE CREME BRULEE

Rote Beete mariniert | Brotchips 21

LACHS CEVICHE classic ODER &siatisch
Ponzu | Limette | Koriander | FrGhlauch (&si) Kren | Kerndl 21

TATARTORTE ,,KAISER FRANZ*

Rinderfilet | Rosti | Creme Fraiche | Caviar 45

FOIE GRAS TERRINE ,,MARIE ANTOINETTE 1770*

French-style | Cassisfeige | Brioche 32

HAUPTGERICHTE — AUSTRIAN CLASSIC

KASPRESSKNODEL

Gebratene Knddel | Bergkdse | Tomaten — Paprika Letscho 28

ALTWIENER BACKHENDL'

panierte & marinierte Keulen | Kartoffel-Rahmgurkensalat | Kirbiskerndl 28

KALBFLEISCHPFLANZERL [aka KALBSBUTTERSCHNITZERL]

Kartoffel-Rahmgurkensalat | Kirbiskerndl 30

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL

vom heimischen Kalbsricken | Kartoffel-Rahmgurkensalat | Kirbiskerndl 36



HAUPTGERICHTE — OSTERREICHISCHE WELTKUCHE

GETRUFFELTES SCHWAMMERL-NUDELRISOTTO

Eierschwammerl | Erbsen | Parmigiano | Krduterdl | Troffel

WELS ,,STEIRISCH*

Erdapfelptree | GemUse-Senfnage | Kren | KUrbiskerndl

GRATINIERTER ROSA LAMMRUCKEN

Lammricken | Zwiebel | Kartoffelplree

BACKFISCH ,,Maria Theresia*
Steinbutt | PUree | Erbsen | Caviar-Champagner Beurre Blanc

RINDERFILET ,,ROSSINI*

Rosa Rinderfilet | Foie Gras | Triffel | Schwammerl — Nudelrisotto

KASE & SUSSES

VORARLBERGER BERGKASE

Feigensenf | Brot

OOPS WE TROPPED THE APFELTARTE [OWIGFOIN]

Salzbutter Karamelleis

GEBRANNTE KREME - CREME BRULEE

Tonkabohne | weiBe Alpenmilchschokolade | Karamelleis

WARMER SCHOKOKUCHEN “SACHER”

Marille | Vanille

AUF VORBESTELLUNG (bis 15:00 Unr)

KARAMELLISIERTER KAISERSCHMARRN [ FUR 2 PERSONEN]

Klassisch | Zwetschkenrdster | Rosinen | Rum

CREPES SUZETTE [ FUR 2 PERSONEN]
Am Tisch flambiert
Ab 15.11 vorbestellbar

30

34

38

49

55

29

39



MENUS AB 5 PERSONEN
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Ab 5 Personen servieren wir aus logistischen Grunden ein einheitliches MenU for
alle Gé&ste; bitte entscheiden Sie sich daher gemeinsam fUr eines der
nachstehenden MenUs. Bei Unvertréglichkeiten oder Allergien bitten wir um
rechtzeitige Information.

WEINBEGLEITUNG & APERITIFS

Runden Sie Ihren Abend mit unserer ausgewdhlten Weinbegleitung ab — zu einem
besonders attrakfiven Vorbestellungspreis. Sie wahlen ganz nach lhrem
Geschmack zwischen WeiBwein, Rotwein oder einer Kombination aus beiden. Die
Weinbegleitung begleitet Sie von der Vorspeise bis zum Dessert. Solange Speisen
am Tisch stehen, schenken wir im vereinbarten Rahmen gerne nach -
unbegrenzt.

FUr einen entspannten Start in den Abend kénnen Sie auBerdem bereits vorab
aus unseren ausgewdhlten Aperitifs wahlen.

Bitte beachten Sie: Die angefUhrten Sonderpreise gelten ausschlieBlich bei
Vorbestellung. Bei einer Bestellung am Abend gelten unsere reguldren
Restaurantpreise.

APERITIFS BEI VORBESTELLUNG

PROSECCO
ValdobbiadeneSuperiore D.O.C.G., Venetien FI. & € 29,00

ROSE CREMANT

de Limoux, Maison Antech, Limoux, Languedoc Fl. & € 45,00

CHAMPAGNER
Cuvee Cupidon, Gustave Clement, Champagne Fl. & € 65,00

JRE



KRAFTWERK MENU KLASSIK

LACHS CEVICHE
Ponzu | Limette | Koriander | FrUhlauch| Kukuruz

~

WELS ,,STEIRISCH"
GemUse | Piree | Nage | Kren | Kirbiskerndl

~

ALTWIENER BACKHENDL' & Kalbfleischpflanzerl
Kartoffel-Rahmgurkensalat | Kirbiskerndl

~

CREME BRULEE

Tonkabohne | weiBe Alpenmilchschokolade | Karamelleis

MENU - PREIS pro Person 79 Euro

WEINBEGLEITUNG

WEISSWEIN
2025 GRUNER VELTLINER ,Freiheit" Kremstal DAC, Familie Proidl, Kremstal Fl. (einzeln & € 41,00)

ROTWEIN
2019 CHATEAU DES TOURTES, Cétes de Bourg, Bordeaux, Frankreich Fl. (einzeln & € 42,00)

WEINBEGLEITUNG PREIS pro Person 39 Euro

KRAFTWERK MENU VEGETARISCH

ZIEGENKASE CREME BRULEE
Rote Beete mariniert | Brotchips

~

GETRUFFELTES SCHWAMMERL-NUDELRISOTTO
Eierschwammerl | Erbsen | Parmigiano | Krduterdl | Troffel

~

KASPRESSKNODEL
Gebratene Knddel mit Bergkése | Tomaten — Paprika Letscho

~

WARMER SCHOKOKUCHEN “SACHER"

Marille | Vanille

MENU - PREIS pro Person 79 Euro

WEINBEGLEITUNG

WEISSWEIN
2024 SONNENZEIT, SB/WB, Baden, Fl. (einzeln & € 30,00)

ROTWEIN
2019 CHATEAU DES TOURTES, Cétes de Bourg, Bordeaux, Frankreich Fl.( einzeln & € 42,00)

WEINBEGLEITUNG PREIS pro Person 35 Euro



KRAFTWERK MENU HEIMAT & WELT

TATAR VOM RINDERFILET ,,SUKINA*
eingelegte Pilze | Sukina Marinade | Sesammayo

~

WELS ,,STEIRISCH"
GemUse | Piree | Nage | Kren | Kirbiskerndl

~

GRATINIERTER ROSA LAMMRUCKEN ,,Zwiebelrostbraten*
LammrUcken | Zwiebel | KartoffelpUre

~

WARMER SCHOKOKUCHEN “SACHER”

Marille | Vanille

MENU - PREIS pro Person 89 Euro

WEINBEGLEITUNG

WEISSWEIN
2024 ,,KRAFTWERK-GRAUBURGUNDER" Limited Edition, Stefan Breuer, Rheinhessen Fl.( einzeln & € 38,00)

ROTWEIN
2019 AMARONE della Valpolicella D.O.C.G., Villa Belvedere, Venetien Fl. (einzeln & € 61,00)

WEINBEGLEITUNG PREIS pro Person 50 Euro

FELIX AUSTRIA
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LACHS CEVICHE 6siatisch
Ponzu | Limette | Koriander | FrUhlauch| Kukuruz| Kren & Kerndl

BACKFISCH ,,Maria Theresia*
Steinbutt | PUree | Erbsen| Caviar-Champagner Beurre Blanc

~

RINDERFILET ,,ROSSINI*
Rosa Rinderfilet | Foie Gras | TrUfel | Schwammerl - Nudelrisotto
WARMER SCHOKOKUCHEN “SACHER"

Marille | Vanille

MENU - PREIS pro Person 99 Euro

WEINBEGLEITUNG

WEISSWEIN
2025 GRUNER VELTLINER , Freiheit" Kremstal DAC, Familie Proidl, Kremstal Fl. (einzeln & € 41,00)

ROTWEIN
2022 PINOTAGE, Kanonkop, Stellenbosch, Sidafrika Fl. (einzeln & € 69,00)

WEINBEGLEITUNG PREIS pro Person 55 Euro
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BROT & BUTTER

kleines Kartoffelbrot | gesalzene Butter

“ZUM ANFANGEN"
Rindertatarim Cone | Caviar & Blinis | Tafelspitzbrohe mit Sherry
FOIE GRAS TERRINE ,,MARIE ANTOINETTE 1770"
French-style | Cassisfeige | Brioche

LACHS CEVICHE Ponzu | Limette | Koriander | Frihlauch
WELS ,,STEIRISCH"

Erddpfelplree | GemUse-Senfnage | Kren | KUrbiskerndl

BACKFISCH ,,Maria Theresia*
Steinbutt |PUree | Erbsen| Caviar-Champagner Beurre Blanc

SCHWAMMERL-NUDELRISOTTO

Onsenei | Erbsen | Parmesan | Truffelschaum | Triffel

GRATINIERTER ROSA LAMMRUCKEN ,,Zwiebelrostbraten*

LammrUcken | Zwiebel | KartoffelpUre

CREME BRULEE

Tonkabohne | weiBe Alpenmilchschokolade | Karamelleis

PRALINE
Schokolade | KUrbiskerndl

MENUPREIS pro Person 129 Euro

WEINBEGLEITUNG

WEISSWEIN
2025 GRUNER VELTLINER ,,Freiheit* Kremstal DAC, Familie Proidl, Kremstal Fl. & € 41,00

ROTWEIN
2022 PINOTAGE, Kanonkop, Stellenbosch, Stdafrika Fl. & € 69,00

WEINBEGLEITUNG PREIS pro Person 69 Euro
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