
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ÖSTERREICHISCHE WELTKÜCHE - A LA CARTE 
Contemporary Austrian Cuisine .  

 

 

KRAFTWERK APERITIFS          0,1l 
 

HOLLER-BIZZL 

Ennstaler Hollunderblütensirup, Prosecco      9 

 

„MARILLINI“ 

Marillenlikör, Wachauer Marillensaft, Prosecco                   12 

 

FRUCHTSECCO Van Nahmen 

Apfel/Quitte, alkoholfrei                                                          8 

 

MUSKATELLER BRUT SEKT 

Stefan Breuer, Geisenheim        9 

 

ROSÉ CRÉMANT de Limoux 

Maison Antech, Limoux, Languedoc                                       9 

 

CHAMPAGNER Cuvee Cupidon 

Champagne, Gustave Clement       13 

 

 

 

 

VORSPEISEN 
 

BROT & BUTTER  

kleines Kartoffelbrot | gesalzene Butter  5 

 

KAISERINNENSALAT (no Caesar)   

gegrillter Römersalat | Kernöl-Frenchdressing | Asmonte | Brotchips    16 

 

GEBEIZTER WILDLACHS 

marinierte Gurken | Buttermilch | Kräuteröl | Kaviar   25 

 

ALTWIENER BACKHENDL AUF ASIA REISEN   

Hähnchenkeule gebacken| marinierte Gurken | Koriander | Minze   18 

 

TATAR VOM RINDERFILET „ÖSIATISCH“   

eingelegte Pilze | Sukina Marinade | Sesammayo | Kren | Kernöl   25 

 

FOIE GRAS TERRINE „MARIE ANTOINETTE 1770“ 

French-style | Cassisfeige | Brioche   32 

 

 



 

 

HAUPTGERICHTE 
 

SCHWAMMERL-NUDELRISOTTO 

Eierschwammerl | Erbsen | Parmigiano | Kräuteröl    26 

 

WELS „STEIRISCH“ 

Erdäpfelpüree | Gemüse-Senfnage | Kren | Kürbiskernöl   30 

 

ALTWIENER BACKHENDL’ 

Keulen ausgelöst | Kartoffel-Rahmgurkensalat | Kürbiskernöl    28 

 

ROSA LAMM „ZWIEBELROSTBRATEN“  

Lammrücken | Zwiebel | Spätzle   34 

 

RINDERFILET MEDAILLONS 

rosa gebraten | Erdäpfel-Bohnengröstl‘| kandierte Paradeiser | Cafe de Paris Butter   34 

 

 

KÄSE & SÜSSES 
 

VORARLBERGER BERGKÄSE  

Feigensenf | Brot   10 

 

ERDBEER-TIRAMISU 

Pistazieneis | no more words needed   15 

 

WOLFERL‘ NOT A MOZARTKUGEL 

Pistazieneis | Marzipan | Schoko-Nougatsauce   10 

 

KARAMELLISIERTER KAISERSCHMARRN 

Zwetschkenröster | Vanilleeis | Rosinen (für 2 Personen) ca. 20 Minuten         p.P.    18 

 

 

EIS SPEZIALITÄTEN 

1 Kugel Vanilleeis | Ennstaler Zirbensirup      5 

1 Kugel Schoko-Brownieeis | steirisches Kürbiskernöl      5 

 

 

 

 

 

ZUM TRINKEN WAS BESONDERS 
 

ENNSTALER ZIRBENSCHNAPS 4cl handgepflückt und selbstgemacht        8  
 

KÜRBISKERNÖL- LIKÖR 4cl samtig, sahnig, Vanillie                                               6 

 

 

 

 



MENÜ [AUSZEIT] 
Kulinarische Reise  

Menü tischweise | last order 19.30 Uhr | nur Vorbestellung | Dienstag bis Samstag 

 

 

[EINSTIMMUNG] 

 

PEARLS² 

Blinis | Crème Fraiche |Caviar | Glas Champagner  

 

RIND FEST-FLÜSSIG 

Tafelspitzbrühe mit Sherry | Rindertatar im Cone | Tafelspitzsülze 

 

BROTZEIT 

Brot |Butter | Aufstriche | Stulle 

 

 

[MENÜ] 

 

WILDLACHS 

gebeizt | Gurke | Buttermilch | Kräuteröl | Kaviar 

~ 

*KALBSKOPF 

Lauwarm | Tomatenvinaigrette | Eierschwammerl 

~ 

KAISERGRANAT – WIENER ART 

Krustentierrahmsauce | Krautfleckerl 

~ 

*JAKOBSMUSCHEL 

Topinambur 

~ 

ZWIEBELROSTBRATEN „GRAF ANDRÁSSY“ 

Australisches Sirloin | Foie Gras | Essigzwiebel | Erdäpfelpüree 

 

NACHSCHLAG (auf Wunsch – nach Lust und Laune) 

BERTL’S FLEISCHPFLANZERL 

 Kartoffel-Rahmgurkensalat | Kürbiskernöl 

~ 

ERDBEER-TIRAMISU 

no more words needed  
 

 

[ABSCHLUSS] 
 

Kürbiskernöl-Alpenmilchschokolade-Praline 

Blumentopf 

 

 

GROSSES MENÜ - PREIS pro Person 149 Euro (inkl. Glas Champagner) 

KLEINES MENÜ - PREIS pro Person 119 Euro (inkl. Glas Champagner) 

(*ohne Kalbskopf und Zwischengericht 2) 

 



DAS MENÜ [AUSZEIT] 

 
Unser Menü steht für das, was unsere Küche ausmacht: sorgfältig ausgewählte 

Produkte, klare Aromen und viel Liebe zum Detail. 

Wir bieten unser Menü in zwei Größen an. Darüber hinaus haben Sie die Möglichkeit, 

das Menü, um ausgewählte Kraftwerk-Klassiker zu erweitern. 

 

Um die bestmögliche Qualität und Vorbereitung zu gewährleisten, ist das Menü 

ausschließlich auf Vorbestellung und tischweise erhältlich 

(Bestellung bis 16:00 Uhr am selben Tag). 

 

Bitte haben Sie Verständnis, dass individuelle Änderungen am Menü grundsätzlich nicht 

vorgesehen sind. Sollten Allergien oder Unverträglichkeiten vorliegen, informieren Sie 

uns bitte bereits bei der Reservierung. Gerne prüfen wir, ob und in welchem Umfang 

eine Berücksichtigung möglich ist. 

 

 

 

 

 

WEITERE GERICHTE 

Kraftwerk Klassiker 

 

Nach Lust und Laune lässt sich das Menü noch um drei absolute Kraftwerk-Klassiker 

erweitern – unsere ganz persönlichen Gäste-Favoriten, die seit Jahren für Begeisterung 

sorgen. 

 

 

 

FOIE GRAS TERRINE „MARIE ANTOINETTE 1770“ 

French style | Cassisfeige | Brioche 

Aufpreis 15 Euro 

~ 

WELS „STEIRISCH“  

Erdäpfelpüree | Gemüse-Senfnage | Kren | Kürbiskernöl 

Aufpreis 15 Euro 

~ 

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL 

vom Kalbsrücken | Kartoffel-Rahmgurkensalat | Kürbiskernöl 

Aufpreis 15 Euro 

 

 

 

 

 

 

 



[NEW] FRIENDS MENÜ 
Für Freunde. Für Neugierige. Für Genießer.  

Menü tischweise ab 2 Personen | nur Vorbestellung | zusätzlich Dienstag & Mittwoch 

 

 

 

[SHARING VORSPEISEN] 

ALTWIENER BACKHENDL AUF ASIA REISEN   

Hähnchenkeule gebacken| marinierte Gurken | Koriander | Minze 
& 

GEBEIZTER WILDLACHS 

marinierte Gurken | Buttermilch | Kräuteröl | Kaviar 

& 

TATAR VOM RINDERFILET „ÖSIATISCH“ 

eingelegte Pilze | Sukina Marinade | Sesammayo | Kren | Kernöl 

~ 

[ZWISCHENGERICHT] 

WELS „STEIRISCH“ 

Erdäpfelpüree | Gemüse-Senfnage | Kren | Kürbiskernöl 

~ 

[HAUPTGERICHT] 

ROSA LAMM „ZWIEBELROSTBRATEN“  

Lammrücken | Zwiebel | Spätzle 

~ 

[DESSERT] 

ERDBEER-TIRAMISU 

Pistazieneis | no more words needed  
 
 

 

MENÜ - PREIS pro Person  

Sparpreis Dienstag bis Donnerstag: 59 € 

Freitag und Samstag: 69 € 

 

 

 

[WEIN SPECIAL] 
GRAUBURGUNDER EDITION KRAFTWERK 

Stefan Breuer, Geisenheim - Euro 29.- 

Dieses Angebot ist nur im Zusammenhang mit dem Menü gültig. 

 

 

[NEW] FRIENDS MENÜ 

Unser [NEW] Friends Menü ist die perfekte Gelegenheit, das Kraftwerk kennenzulernen 

 oder sich einen genussvollen Abend mit einem kleinen, feinen Menü zu gönnen. 

Das Menü ist auf Vorbestellung ausgelegt. Dies erleichtert uns die Planung und Vorbereitung und 

ermöglicht es uns, das Menü zu den ausgewiesenen Vorzugspreisen anzubieten. Sollten Sie sich 

einmal nicht vorab entscheiden können, besteht – nach Verfügbarkeit – auch die Möglichkeit, das 

Menü am Abend Ihres Besuchs zu wählen. In diesem Fall berechnen wir einen 

Aufpreis von 10 € pro Person 

 

 



SCHNITZEL DONNERSTAG 
Österreichische Klassiker. Jeden Donnerstag. Zum Spezialpreis.  

⚽ zusätzlich an den Donnerstagen während der Fußball WM ⚽ 

 

 

[WM RABATT ] 

 

ALTWIENER BACKHENDL’ 

Keulen ausgelöst | Kartoffel-Rahmgurkensalat | Kürbiskernöl 

25 statt 28 Euro 

 

KALBSBUTTERSCHNITZERL - PFLANZERL 

Kartoffel-Rahmgurkensalat | Kürbiskernöl  

25 statt 28 Euro 

 

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL 

vom Kalbsrücken | Kartoffel-Rahmgurkensalat | Kürbiskernöl  

29 statt 34 Euro 

 

 

 

[WM SPECIALS FÜR 2] 

 

HAUSPLATTE FÜR 2 

Wiener Schnitzel | Backhendl | Pflanzerl| Kartoffel-Rahmgurkensalat | Pommes 

59 Euro 

 

SCHNITZEL & WEIN FÜR 2 

2 Wiener Schnitzel | Kartoffel-Rahmgurkensalat | 1 Fl. Grüner Veltliner 

79 Euro 

 

 

[SCHNITZEL MENÜ für 2] 

 
RINDSUPPN‘ 

Einlage nach Tagesangebot 

⚽ 

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL 

vom Kalbsrücken | Kartoffel-Rahmgurkensalat | Kürbiskernöl  

⚽ 

KARAMELLISIERTER KAISERSCHMARRN 

Zwetschkenröster | Vanilleeis | Rosinen (für 2 Personen) ca. 20 Minuten       

 ⚽ 

 

MENÜ - PREIS pro Person 49 Euro 

 

 

 

HINWEIS ZU UNSEREN PORTIONEN 

Auch bei unseren Wiener Spezialitäten und rustikalen Wirtshausklassikern bleiben wir unserer Linie treu: 

Unsere Portionen sind bewusst so gestaltet, dass neben dem Hauptgang noch Platz für eine Vorspeise 

oder ein Dessert bleibt. So können Sie Ihr Kraftwerk-Erlebnis ganz nach Ihrem Geschmack genießen. 



[MEHR] KRAFTWERK ENTDECKEN 

 

Für Ihren nächsten Besuch  

Neben unserer aktuellen Speisekarte bieten wir regelmäßig besondere 

Aktionen, Menüs und Veranstaltungen an. 

 

 

 

KRAFTWERK GENUSS MENÜ 

Felix Austria - Kulinarische Reise  

Für besondere Anlässe, Geburtstage, Geschäftsessen oder einfach einen besonderen Abend bieten wir 

zudem unser sorgfältig zusammengestelltes Menü an – ausschließlich auf Vorbestellung. 

Dienstag bis Samstag auf Vorbestellung 

 

 

[NEW] FRIENDS MENÜ 

Für Freunde. Für Neugierige. Für Genießer.  

Unser 4-Gang-Menü zum Vorzugspreis. Perfekt für alle, die das Kraftwerk kennenlernen oder einfach 

einen genussvollen Abend zu einem besonders attraktiven Preis erleben möchten.  

Dienstag und Mittwoch auf Vorbestellung 

 

 

SCHNITZEL DONNERSTAG 

Österreichische Klassiker. Jeden Donnerstag. Zum Spezialpreis.  

⚽ zusätzlich an den Donnerstagen während der Fußball WM ⚽ 

Donnerstag schmeckt nach Österreich. Freuen Sie sich auf Wiener Schnitzel, Kalbsbutterschnitzel, 

Backhendl und wechselnde Spezialangebote rund um unsere beliebtesten Wirtshausklassiker. 

Zusätzlich Donnerstags während der WM 

 
 

 

 

 

FEIERN IM KRAFTWERK 

Feste, die in Erinnerung bleiben. 

Ob Geburtstag, Hochzeit, Firmenveranstaltung oder Jubiläum – wir gestalten unvergessliche Feste für bis 

zu 140 Personen. Von stilvollen Menüs bis hin zu Flying Buffets und individuellen Eventkonzepten. 

Alle aktuellen Menüs, Aktionen, Termine und Informationen finden Sie auf unserer Homepage. 

QR-Code scannen und mehr entdecken. 

www.kraftwerkrestaurant.de 

http://www.kraftwerkrestaurant.de/

