
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

ÖSTERREICHISCHE WELTKÜCHE - A LA CARTE 

 
 
 
 

STARTER & SNACKS – alleine oder zum teilen 

 
ZUSÄTZLICH DIENSTAG BIS DONNERSTAG  
(Angebot kann variieren) 
 
 
 

KALBFLEISCHPFLANZERL  
Kalbfleischpflanzerl | Bosna Dip (ab 3 Stk.)                   Stk. 5 
 

WIENER GARNELEN  
Wildfang Garnelen „Wiener Art“ paniert| Dip (ab 3 Stk.)       Stk. 5 
 

TEUFELS EIER   
gefüllte Eier | Grüne Sauce ( + Caviar +2 Euro) (ab 3 Stk.)   Stk. 5 
 

TATAR CORNETTO 

knuspriger Cone | Rindertatar | Caviar (ab 3 Stk.)     Stk. 6 
 

FIIIISCH TIRADITO „steirisch“ 

Lachsscheiben | Ponzu | heiße Almbutter | Kren | Kernöl   15 
 

CAVIAR & BLINIS 

Blinis | Sauerrahm | Caviar 10g   28 

 
 
 

 
 
 



KLEINES WOCHENEND MENÜ 

-Menü tischweise- 
 
 
 

ZUSÄTZLICH FREITAG & SAMSTAG 
(Angebot kann variieren) 

 
 

BROT & BUTTER 
kleines Kartoffelbrot | gesalzene Butter 

 
SHARING VORSPEISEN 

LACHS CEVICHE | Ponzu | Koriander | Kukuruz 
&  

RINDERTATAR „du jour“ – heute gibt’s… 
& 

 BACKHENDL AUF ASIA REISEN marinierte Gurken | Koriander | Minze 
~ 

WELS „STEIRISCH“  
Erdäpfelpüree | Gemüse-Senfnage | Kren | Kürbiskernöl 

~ 
ZWEIERLEI „SCHNITZEL“ 

Wiener Schnitzel & Kalbsbutterschnitzel | Kartoffelrahmgurkensalat 

~ 
GRIEßFLAMMERIE 

Erdbeeren | Nougatsauce | Eis 
oder 

VORARLBERGER BERGKÄSE 
Feigensenf | Brot 

 
 
 

MENÜ - PREIS pro Person € 69. –  
last order 20.00 Uhr 

 



KRAFTWERK MENÜ 

-Menü tischweise- 
 
 

STARTER - VIENNA TO PARIS 
Tafelspitzbrühe mit Sherry | Blini Caviar | Rindertatar im Cone 

 

BROT & BUTTER 
kleines Kartoffelbrot | gesalzene Butter 

~ 
* FOIE GRAS TERRINE „MARIE ANTOINETTE 1770“ 

French style | Cassisfeige | Brioche 

~ 

WILDLACHS 
gebeizt | Spargel | Buttermilch | Kräuteröl | Rogen 

~ 
KRAUTFLECKERL & HUMMERSAUCE 

Hummerrahmsauce | Krautfleckerl  
~ 

*WELS „STEIRISCH“  
Erdäpfelpüree | Gemüse-Senfnage | Kren | Kürbiskernöl 

~ 

ROSA LAMM „ZWIEBELROSTBRATEN“ 
Lammrücken | Zwiebel | Spätzle 

~ 
NACHSCHLAG (auf Wunsch – nach Lust und Laune) 

BERTL’S FLEISCHPFLANZERL 
Kartoffel-Rahmgurkensalat | Kürbiskernöl 

~ 

„ALMKAFFEE“ CRÈME BRÛLÉE 
Almraunkerl | Salzbutter-Karamelleis 

~ 
ABSCHLUSS 

Kürbiskernöl-Alpenmilchschokolade-Praline| Blumentopf 
 

 
MENÜ - PREIS pro Person € 119 – PRE ORDER € 99 

KLEINES MENÜ - PREIS pro Person € 89  (*ohne Foie Gras und Wels) 
last order 20.00 Uhr 

 
 
 
 
 
 
 



ÖSTERREICHISCHE WELTKÜCHE - A LA CARTE 

 
 

VORSPEISEN / ZWISCHENGERICHT 
 
 
BROT & BUTTER  
kleines Kartoffelbrot | gesalzene Butter  5 

 
KAISERINNENSALAT (no Caesar)   
Gegrillter Römersalat | Kernöl-Frenchdressing | Asmonte | Brotchips    15 
 

SALAT SCHÖNBRUNN    
Spargel | Tomate | Römersalat | Kaiserschoten | Physalis | Wiener Garnelen   23 
 
GEBEIZTER WILDLACHS 
marinierter Spargel | Buttermilch | Kräuteröl | Rogen   23 

 
ALTWIENER BACKHENDL AUF ASIA REISEN   
Hähnchenkeule gebacken| marinierte Gurken | Koriander | Minze   16 

 
TATAR VOM RINDERFILET „ÖSIATISCH“   
eingelegte Pilze | Sukina Marinade | Sesammayo | Kren | Kernöl   25 

 
TATAR TORTE „KAISER FRANZ“   
Rinderfilettatar | Erdäpfelpuffer | Creme Fraiche | Caviar 10g   39 
 

FOIE GRAS TERRINE „MARIE ANTOINETTE 1770“ 

French style | Cassisfeige | Brioche   29 

 
KRAUTFLECKERL & HUMMERSAUCE   
Hummerrahmsauce | Krautfleckerl   18 

 
 
TAGESGERICHTE 
Manchmal gibt’s no was   TP 

 
 
 
 
 

 



HAUPTGERICHTE 
 
KASPRESSKNÖDEL  
“Letscho” Paprika-Tomatenragout (vegetarisch)   26 

 
WELS „STEIRISCH“ 
Erdäpfelpüree | Gemüse-Senfnage | Kren | Kürbiskernöl   30 
 

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL  
vom Kalbsrücken | Kartoffel-Rahmgurkensalat | Kürbiskernöl    32 
 

ROSA LAMM „ZWIEBELROSTBRATEN“  
Lammrücken | Zwiebel | Spätzle   34 
 

RINDERFILET „TEGETTHOFF“ 
Rosa Rinderfilet | Wildfang Garnelen | Paprika | Oliven   38 

 

 
KÄSE & SÜSSES 
 
VORARLBERGER BERGKÄSE  
Feigensenf | Brot   10 

 
ALMKAFFEE CRÈME BRÛLÉE  
Almraunkerl | Salzbutter-Karamelleis   15 

 
GRIEßFLAMMERIE  
Erdbeeren | Nougatsauce | Eis   15 
 

KARAMELISIERTER KAISERSCHMARRN 
Zwetschkenröster, Vanilleeis, Rosinen  ( für 2 Personen )- ca.20 min.   p.P   18 

 

EIS SPEZIALITÄTEN 
1 Kugel Vanilleeis | Ennstaler Zirbensirup     5 
1 Kugel Schoko Brownieeis | steirisches Kürbiskernöl     5 
 
 
 

ZUM TRINKEN WAS BESONDERS 
 

ENNSTALER ZIRBENSCHNAPS 4cl  Handgepflückt und selbstgemacht       8  

KÜRBISKERNÖL- LIKÖR 4cl samtig, sahnig, Vanillie        6 


